Saisonale Gaumenfreuden Woche ab 06.02.

Frankischer Auftakt:

Schaumsuppe vom Riesling

Zimtcroutons

Frittierte Krokette von der Gans

Fermentiertes Rotkraut | hausgemachte Thymian-Mayonnaise

Herzstucke der Saison:

Fleischkuchle

BratensoBBe | Rahmgemuse von der Schwarzwurzel | Kartoffelplree

Spareribs ,,St.-Louis-cut®

Wedges | Blumenkohlsalat | Barbecue Sauce

Gegrilltes Lachssteak

Kartoffelzitronen-Espuma | Chorizo | Kerbel

Nachspeisen:

Schoko-Panna-Cotta

Orangensorbet

Zimt-Creme-Brilée

6,50

7,90

17,70

19,80

25,80

7,30

6,90



