NachmittagRarte bis 15:45

Vortrunk

Secco “MIRU“-Rose aus eigener Winzerei
“Deutscher Perlwein mit zugesetzter Kohlensdaure” 0,10l 4,20

Aperol Spritz
Wein aus der Rose | Aperol | Eiswirfel | Soda 0,25l 7,60

San Bitters (alkoholfreier Aperol)
San Bitter | Orangensaft | Orange | Eiswirfel 0,25l 5,90

Hausdemachtg alkoholfreig Isimonaden (0,40 1)

Aus reinen Frucht-Reduktionen ohne zugesetzten Zucker und ohne kiinstliche Zusatzstoffe

Ananas-Kokos Ananas-kKokosreduktion
Ananas | Eiswirfel | Mineralwasser 5,50

Johannisbeere—Ingwer Johannisbeere-Ingweressenz
Gefrorene Johannisbeeren | Ingwer | Mineralwasser | Minze 5,50

Himbeere-Hibiskus Himbeere-Hibiskusextrakt
Gefrostete Himbeeren | Mineralwasser | Minze 5,50

SUPPL

Fladlesuppe
Rinderkraftbriihe | Krauter-Pfannkuchenstreifen | Schnittlauch 6,80

Salat
GrofBBer Blatt-Salat

Kirschtomaten | Barlauchkracherl | gerdstete Kérnermischung | helles Steinofenbrot 13,80

Verschiedene Dressing zur Wahl: Balsamico | French | Essig-Ol
e Gegrillte Hahnchenstlicke 6,50

Bunter Beilagensalat 5,30

Spargel aus Volkach

Spa rgel ,,klassisch“ | gebrdunte Butter | Salzkartoffeln 22,80

logcRere Gerichte zuam Spargdel

Portion roher und / oder gekochter Schinken  (kalt) 8,90
ein Paar Frankische Bratwirste 9,80

Schweineschnitzel * 12,90



Bratwdrste vom Nachbar-Metzger Wild

1 Paar frankische Bratwurscht

« Selbstfermentiertes Weinsauerkraut aus dem Steintrog | Bauernbrot 12,90
» hausgemachter Kartoffelsalat (Essig, Ol) 12,50
,Blaue Zipfl®

Ein typisch frankisches Gericht. ,Blau” bedeutet in Franken so viel wie ,,siiR-sauer eingekocht”
1 Paar Bratwirste | Sud | Wein | Essig | Wurzelgemiise | Bauernbrot 13,80

Paar frankische Wild-Bratwurscht
e Hausgemachter Kartoffelsalat (Essig, OI) 14,70
¢ Selbstfermentiertes Weinsauerkraut aus dem Steintrog | Bauernbrot 15,40

1 Paar vegane (net frankisch) Bratwurscht

* Selbstfermentiertes Weinsauerkraut | % Bauernbrot 15,60
e Hausgemachter Kartoffelsalat (Essig, OI) 15,60
Fleisch

Hausgemachte Rinderroulade

Klassisch gefiillt | Apfelrotkraut | Kartoffelkl6Be 23,40

Zarter Rinderbraten ,in Franken-Domina geschmort™*
Rinderlendenrolle | Domina | Apfelrotkraut | KartoffelkléBe 23,80

Schweineschnitzel* )
Schweineriicken | Panade | Pommes oder hausgem. Kartoffelsalat (Essig-Ol) 17,40

Mit SiiBkartoffelpommes 18,90
Schweineschnitzel mit Pilzragout*

Schweinerlicken | Pilzragout | Panade | Pommes oder Spatzle 19,80
Mit SiiBkartoffelpommes 21,30

Frankischer Fisch vom Gerstner aus ObgrvolRach

Forellenfilet frankisch )
frisch geriebenes WeiBbrot | gebacken | hausgem. Kartoffelsalat (Essig, Ol) 23,80

Raltgs

Kleiner Brotkorb | zweierlei Aufstriche 4,80
Schweinskopfsulze | zwiebel | Essig-Ol | Brot 10,80
Pessert

Gemischtes Eis

Ohne Sahne (drei Kugeln) 6,80
Mit Sahne (drei Kugeln) 7,30

Feinherbes Cassissorbet mit ,,MiRu“-Secco serviert 7,80

Erfrischendes Zitronensorbet, in der Zitrone serviert 7,60

Fruchtiges Ananassorbet, in einer 2 Babyananas serviert 7,60



Schoppenweine im Weingasthof ROSE

Alle Weine aus der Region ,,\VVolkacher Mainschleife“
und Lage ,,.VVolkacher Ratsherr®

Als frankisches Traditionswirtshaus schenken wir unsere Weine im Romer-Glas aus.

WeiBRweine Allergeninformation: Alle Weine enthalten Sulfite.
0. 2020er alle Sorten ,Rotling" trocken 0,251 5,80
Alkohol:12,0 %vol. | Saure:6,3 g/L | Restzucker:6,8 g/L 0,101 3,50
1. 2021er Mdiller-Thurgau trocken 0,251 4,80
Alkohol:12,5 %vol. | Saure:6,2 g/l | Restzucker:5,3 g/l 0,101 3,00
2. 2021er Riesling trocken 0,251 5,80
Alkohol:12,0 %vol. | Saure:6,5 g/l | Restzucker: 7,3 gl 0,101 3,50
3. 2021er Bacchus halbtrocken 0,251 5,80
Alkohol:12,0 %vol. | Saure:6,3 g/l | Restzucker:11,2 g/l 0,101 3,50
4. 2019er Riesling trocken 0,251 5,80
Alkohol:13,0 %vol. | Saure:6,1 g/l | Restzucker: 4,8 g/l 0,101 3,50
5. 2021er WeiBburgunder trocken 0,251 6,50
Alkohol:12,0 %vol. | Saure:5,7 g/l | Restzucker: 1,3 g/l 0,101 3,90
6. 2022er Silvaner trocken 0,251 6,50
Alkohol:13,0 %vol. | Saure:6,3 g/l | Restzucker: 1,5 g/l 0,101 3,90
7. 2021er Silvaner trocken 0,251 5,80
Alkohol:11,0 %vol. | Saure:6,2 g/l | Restzucker: 4,4 g/l 0,101 3,50
8. 2021er Muller-Thurgau halbtrocken 0,251 4,80
Alkohol:12,0 %vol. | Saure:6,2 g/l | Restzucker: 12,5 g/l 0,101 3,00

Rotling uind Rotweine

9. 2023er ,Rotling" feinherb 0,251 5,80
Alkohol:11,5%vol. | Saure:6,3 g/l | Restzucker: 11,8 g/l 0,101 3,50
10. 2019er Blauer Zweigelt trocken 0,251 6,80
Alkohol:13,00 %vol. | Saure:4,9 g/l | Restzucker:3,5 g/l 0,101 4,00
11. 2022er Schwarzriesling ,Rose" trocken 0,251 5,80
Alkohol:12,0%vol. | Saure:5,7g/l | Restzucker: 5,8 g/l 0,101 3,50
12. 202l1ler Domina trocken 0,251 6,80
Alkohol:13,0 %vol. | Saure:5,1 g/l | Restzucker:4,8 g/l 0,101 4,00
13. Rotweincuvée feinherb 0,251 5,80
Alkohol:11,5 %vol. | Saure:5,0 g/l | Restzucker:5,1 g/l 0,101 3,50
14. 2017er Schwarzriesling Blanc De Noirs trocken 0,251 5,80
Rotweintraube, ausgebaut als WeiBwein 0,10l 3,50

Alkohol:10,5 %vol. | Saure:5,9 g/l | Restzucker:5,3 g/l Flasche 0,751 16,40



Getrankeauswahl

Bierbrauspezialitaten aus Oberfranken:
Mdénchshof-Kellerbier vom FaB
Mdénchshof-Kellerbier vom FaB
Mdnchshof Pils
Modnchshof-Natur-Radler
Kapuziner-Hefe-Weizenbier

Alkoholfreies Bier:
Mdnchshof-Natur-Radler 0,0%
Ménchshof-Hell Alkoholfrei
Kapuziner-Hefe-Weizenbier

im Tonkrug 0,50l
0,30l
0,50l
0,50l
0,50l

0,50l
0,50l
0,50l

Gin-Tonic | Gin vom Freihof in Sommerach

4cl Gin | 0,21 Indian-Tonic-Water | Orangenschalen-Streifen | Eiswirfel

Mineralwasser:
Rhoénsprudel medium
Rhoénsprudel still
Rhoénsprudel spritzig

Fruchtsaftschorle:
Rhoénsprudel Apfelsaft
Rhoénsprudel Johannisbeer
Frankische Traubensaftschorle
Orangensaftschorle

Safte:
Frankischer weiBer Traubensaft
Orangensaft

Limonaden

Coca Colat

Coca Colat

Coca Cola Zero!

Coca Cola Zero!
Mezzo-Mix:

Mezzo-Mix:
Gartenlimonade Orange
Bitter Lemont

0,50l
0,50l
0,50l

0,50l
0,50l
0,40l
0,40l

0,20l
0,20l

0,40l
0,20l
0,40l
0,20l
0,40l
0,20l
0,50l
0,20l

1 Zusatzstoffe: Mit Farbstoff, Koffein, StRstoff, Chinin, Sduerungsmittel usw.

4,80
3,80
4,80
4,80
4,80

4,80
4,80
4,80

9,80

4,40
4,40
4,40
4,40

4,40
2,90
4,40
2,90
4,40
2,90
4,70
2,90



